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Schweizer Super-Bier-
Nasen diirfen an WM

von Andrea Muff - Fiir Bier-Sommeliers ist Gerstensaft viel mehr
als nur Durstloscher: Sie degustieren thn, wie das sonst mit Wein
gemacht wird — ausser, dass das Bier getrunken wird.

ein aus i Die beiden Bierliebhaber Roger Briigger (43) aus Langenthal uncey

Marcel Alber (36) aus Aarburg miissen bald die Koffer packen.
Grund: Sie vertreten die Schweiz an der Weltmeisterschaft der Bier-
Sommeliers in Sao Paolo am 18. Juli. Briigger setzte sich am 7.

&9 Fenier benebent Februar an der ersten Schweizermeisterschaft des Schweizer

Brauerei-Verbands im Bierprobieren gegen 21 weitere Sommeliers durch.

Zusammen mit Vize-Meister Alber bildet er nun die Nationalmannschaft. «Es ist

eine Ehre fiir uns und wir werden unser Bestes geben», so der Schweizermeister.

Fehler gesehen?

«Beim Degustieren von Bier liuft es dhnlich ab wie beim Wein — Aussehen und
Geschmack verraten schon viel. Einziger Unterschied ist, dass wir das Bier
schlucken», erzahlt Schweizermeister Briigger. «Natiirlich nur in kleinen Mengen.»
Gewisse Aromen wiirden sich eben erst beim Trinken entfalten. Zwischendurch
werde stilles Wasser serviert, um den Mund wieder zu neutralisieren.

Trainieren Blinddegustation

Fiir den grossen Tag in Brasilien trainieren die beiden vor allem die
Blinddegustation. «Das schult die Sensorik enorm», verrit der Vize-Meister. Wichtig
ist, auch Fehlgeschmécker aus dem Bier heraus zu schmecken. «Diese Disziplin
trainieren wir zusammen», sagt der 36-Jahrige. An die Weltmeisterschaft nach
Brasilien fahren die beiden ohne Familie. «Meine Frau und Familie werden mir
Zuhause die Daumen driicken», so Alber.

Beide Bier-Liebhaber sind Hobby-Brauer und kreieren neue Gusteaus fiir sich und
ihre Kollegen. «All fiinf bis sechs Wochen stelle ich rund 60 Liter her», so Briigger.
Immer das gleiche zu brauen, wire fiir beide zu langweilig. «Ich experimentiere
gerne mit verschiedene Zutaten. Das kann mit Hopfen sein, aber auch mit Gewiirzen
und Friichten», erklart Alber.

‘Warum Bier-Sommelier

Auf die Idee, an einem Bier-Sommelier-Seminar teilzunehmen, kam der
Schweizermeister wegen seiner Hobby-Brauerei. «Neben meinem grundsitzlichen
Interesse am Getrank wollte ich mein selbstgemachtes Bier verbessern», so der 43-
Jahrige.

Sein Partner hingegen ist vor allem am so genannten «Foodpairing» interessiert.
«Wihrend meiner Ausbildung zum Sommelier fand ich das Kombinieren von Bier
und Essen sehr interessant», sagt Alber. Nebenher schreibt der IT-Projektleiter
zusammen mit einem Freund einen Blog rund um den geliebten Gerstensaft.

Mehr VideOS powered by € veeseo

= ANZEIGE

Fiinf Bier auf einen Mitfiebern. Fan fangt
Streich Baseballschlager

http://lwww.20min.ch/schweiz/bern/story/Schweizer-Super-Bier-Nasen-duerfen-an-WM-23099042 1/2


http://t.groupon.ch/r?url=http%3A%2F%2Fwww.groupon.ch%2Fdeals%2Fbern%2Fbleaching-25587190%2F67076481&tsToken=CH_AFF_0_204940_276177_0
javascript: popup('http://www.jobs.ch/job.php?iid=6481792&bid=85&pid=117&psprachcode=de',870,650)
http://www.bierversuche.ch/blog/
javascript: popup('http://www.jobs.ch/job.php?iid=6481816&bid=60&pid=117&psprachcode=de',1210,650)
javascript: popup('http://www.jobs.ch/job.php?iid=6481811&bid=2022&pid=117&psprachcode=de',870,650)
http://www.bier-sommelier.ch/de/schweizer_meisterschaft/
http://www.veeseo.com/
http://adserver.adtech.de/adlink/1625/5699831/0/4/AdId=12600351;BnId=1;itime=182313902;nodecode=yes;link=http://track.adform.net/C/?bn=6283495
http://t.groupon.ch/r?url=http%3A%2F%2Fwww.groupon.ch%2Fdeals%2Fbasel%2Fmypostcard-5%2F67462152&tsToken=CH_AFF_0_204940_276177_0
http://www.homegate.ch/inserieren/inserat-erfassen?a=default&l=default&utm_source=20m&utm_medium=mpb&utm_term=ies&utm_campaign=partn_d
http://adserver.adtech.de/adlink/1625/5699831/0/4/AdId=12600351;BnId=1;itime=182313902;nodecode=yes;link=http://track.adform.net/C/?bn=6283495
http://t.groupon.ch/r?url=http%3A%2F%2Fwww.groupon.ch%2Fdeals%2Fbern%2Frestaurant-kleefeld-7%2F67496226&tsToken=CH_AFF_0_204940_276177_0
http://www.jobs.ch/
http://www.20min.ch/videotv/?vid=426829&cid=44
http://www.20min.ch/diashow/139633/C56FAD38F3A74A8E2C2FF117A1D62AA6.jpg
http://www.20min.ch/diashow/139633/7679FD46020D22E8B3B77E05FF900CA3.jpg
mailto:feedback@20minuten.ch
javascript: popup('http://www.jobs.ch/job.php?iid=6481679&bid=58&pid=117&psprachcode=de',1150,650)
http://www.20min.ch/stellenmarkt
javascript: popup('http://www.jobs.ch/job.php?iid=6481858&bid=13&pid=117&psprachcode=de',620,650)
http://www.20min.ch/diashow/139633/B355A0E203569F49B2704D7FBD773907.jpg
http://www.homegate.ch/de?a=default&l=default&utm_source=20m&utm_medium=mpb&utm_term=logo&utm_campaign=partn_d
http://www.20min.ch/videotv/?vid=431359&cid=3
http://www.homegate.ch/mieten/immobilie-suchen/suchabo/suchabo-taeglich?a=default&l=default&utm_source=20m&utm_medium=mpb&utm_term=sa&utm_campaign=partn_d
https://twitter.com/intent/tweet?original_referer=http%3A%2F%2Fwww.20min.ch%2Fschweiz%2Fbern%2Fstory%2FSchweizer-Super-Bier-Nasen-duerfen-an-WM-23099042&related=20min%3ANews&text=20%20Minuten%20-%20Schweizer%20Super-Bier-Nasen%20d%C3%BCrfen%20an%20WM%20-%20Bern&tw_p=tweetbutton&url=http%3A%2F%2Fwww.20min.ch%2Fschweiz%2Fbern%2Fstory%2F23099042&via=20min
http://twitter.com/search?q=http%3A%2F%2Fwww.20min.ch%2Fschweiz%2Fbern%2Fstory%2F23099042
javascript: popup('http://www.jobs.ch/job.php?iid=6481768&bid=128&pid=117&psprachcode=de',870,650)

6.7.2015 20 Minuten - Schweizer Super-Bier-Nasen dirfen an WM - Bern

0 Kommentare i Login

http://www.20min.ch/schweiz/bern/story/Schweizer-Super-Bier-Nasen-duerfen-an-WM-23099042

22


javascript:;

